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OGĻHIDRĀTI
1. uzdevums (6 punkti)

Aplūko ogļhidrātu cikliskās struktūrformulas un aizpildi shēmu, ierakstot tajā atbilstošā ogļhidrāta nosaukumu!
	ciete
	glikoze
	saharoze
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	fruktoze
	celuloze
	riboze
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OGĻHIDRĀTI 
monosaharīdi                               disaharīdi                                 polisaharīdi

2. uzdevums (2 punkti)

Aizpildi tabulu! 
	 Rūgšanas reakcijas vienādojums
	Rūgšana

(alkoholiskā, citronskābā, pienskābā, sviestskābā)

	
C6H12O6                2C2H5OH + 2CO2
	

	C6H12O6                                        2CH3−CH−COOH



                                                  OH
	


3. uzdevums (3 punkti)
Pienskābe konservē skābbarību. Ja, gatavojot skābbarību, nepareizi sablīvēta zaļā masa, tad bez pienskābās rūgšanas norisinās arī rūgšanas process, kura rezultātā veidojas nepatīkama smarža.
Uzraksti rūgšanas procesa nosaukumu un ķīmiskās reakcijas vienādojumu, kas apraksta šo procesu !
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